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Hahnchenfilet in Krauterbratwurst in Nasi Goreng Reis mit Schweineroufade Geflillte Paprlkaschote Leckere Kartoffelsuppe Paniertes Milchreis mit heiBen
Sahnesauce dazu leckerer Sauce mit chinesischem Gemiise 'Hausfrauen Art' TomatensofRe, Butterreis ‘Schiesische Art' mit Schweineschnitzel mit Kirschen
Nudeln und Brokkoli Maoéhren-Mais-Gemiise und zartem Gurkensauce, Rotkohl Krakauerwurst Kartoffelsalat und Senf

und Salzkartoffeln Hanchenfleisch und Salzkartoffeln = X ! @ L Kase- st
& ARl X [Mandarinen-
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||l Apfeimus \'

[GLSAFGefl SALS 3AFGef] 345ALSSD [CLALSnyeq [Gl245AL5Sn [CLIGL23.5 ASSH [Gloveg : g

Wiegebraten Hahnchenkeule in Gebratener Fleischkése zartes GeflUgelfilet Bunte Kartoffelnpfanne Rigatoni mit Thunfischsalat nach "Art Quarkstrudel mit : J%grt‘:b’;g‘it '-'II'
(Hackbraten) in delikater Gefligelsauce mit in pikanter Sauce mit '‘Alfredo’ in mit Blattspinat und Schinkenstreifen in des Hauses' mit frischen Vanillesauce | bermus ‘Q
Sauce mit Rosenkohl Kohlrabigemise dazu Mischgemise und Késecremesauce dazu | feinem Kdse Uberbacken Barlauchsauce dazu Salaten und pikantem '

und Kartoffelplree Salzkartoffeln Salzkartoffeln Gemiisespaghetti Gurkensalat Hausdressing '\éa[t\td?" A
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kuchen |
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HeiBe Fleischwurst mit Gefligelfrikadelle in Fischstabchen mit SpieBbraten auf Chilli sin Carne Moéhreneintopf mit Caesar-Salat Blattsalate | Griesflammeri 'Baden | (7N [ 75 m%ﬁggg%it ,
Sauerkraut und Plree | feiner Sauce mit zartem Rahmspinat und Zwiebelgemiise dazu vegetarisches Chilli mit zartem Rindfleisch mit Mais, Baden' mit Fruchtsof3e Nl & B S B e N W Kirsche
Kaisergemise und Reis Kartofflpiree Paprikakartoffeln und Reis Hahnchenfleisch und i
Salat Croutons dazu A W<3 &2 (|| Mandel- |
: _ . . & ) LB : Bienen-
: Cocktaildressing stich
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Hackfleischballchen Gebratene Seelachs mit Original Hahnchen- Rinderschmorbraten mit Brokkolirdschen mit Porree-Schlemmertopf || Frikadelle mit Nudelsalat| Eierpfannkuchen gefillt crgﬂrg?ahﬁit
"schwedische" Art in fruchtiger Tomatensauce Doner-Teller mit Sauce, dazu Pariser gerosteten Mandeln in Rinderhack mit und Senf mit Rosinen und Beeren
brauner Sauce mit und Friihlingspuree Reis,Sauce und Karotten und Sauce 'Hollandische Art' Prreew(rfel in Kase- Apfelfillung dazu
Mischgemiise und Krautsalat Krauterkartoffeln und Petersilienkartoffeln Bechamelsauce dazu Vanillesauce Apfel- i
| streusel-
Nudeln Nudeln ' i
i
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Vollkornspirelli Schweineriickenbraten [ Buntes Hiihnerfrikassee Seelachsfilet in Leckeres Paprikagemse || Frischer Sommereintopf || Mexiko-Salat, frische SahnegrieBbrei mit | 7 [# pr o Cappuccmo
'‘Bolognese’ vom Rind in brauner Sauce mit mit jungen Erbsen, Krauterbutter-Sauce, mit Risotto mit Gefliigelwursteinlage Blattsalate, Paprika, Waldfriichten ' s - Puddmg y
und Gefllige! dazu Leipziger Allertei und Mohren, Spargel und gedinstet Blumenkohl Mais, Zwiebeln, Tomate !

Gurkensalat Kartoffeln Champignos dazu Reis und Méhren dazu und Kidneybohnen und _ @ 8 <3 110 ol Kase-

Salzkartoffeln Essig-Ol-Dressing . E ' Sﬁrsr}gh
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Pikantes Gulasch vom Kréftiger Spaghetti in Curryrahm zarter ' i R MR Milchreis mit %irtggﬁgrt
Schwein mit Hihnersuppeneintopf und buntem Gemuse Schweineriickenbraten _ B o 1 HeH | Zimtplfaumenkompott Mousse
Mischgemiise und mit buntem Gemuse in Rahmsauce mit | i & . '
Kartoffeln Bohnengemuse und (il DeutSChes e : , Sbt(fl(;i(;gl
Salzkartoffeln [ Rotes | kuchen |
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Lammbraten "Provence"” Rinderhacksteak mit Tortellini 'Vegetarische Lachsfilet an Berner 6 36 { Germknodel mit . ' Bzﬁgﬁgn— .
mit Krautersauce dazu Pariser Karotten und Art' in fruchtiger Sauce mit Kartoffeln und kozos 4500 , Vanillesauce ' ’ 4 -l mus

Bratkartoffein und Kartoffeln Tomatensauce Blattspinat { I
Speckbohnen
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1= Geschmacksverstarker, 2= Antioxidationsmittel; 3= Su3stoff; 4= Konservierungsstoff; 5= Farbstoff; 6= geschwarzt; 7= Alkohol; 8= Formfleisch; 9= mit Milchprodukt zubereitet; [A]= ijes Getreidle (A= Weizen, A1= Roggen, A2= Gerste, A3= Hafer, Ad4= Dinkel, A5= Kamut oder
A6= Hyhridstamme davon); {B}= Krebstiere / | eugnisse ; [C]= Eier / Eierzeugnisse ; [D]= Fisch / Fischerzeugnisse ; [E]= Erdniisse / Er [F] ja / | e ; [G)= Mllch/Mllcherzeu nisse einschl. Lactose [H]= Sch te {H— Mandel, H1=
Haselnuss, H2= Walnuss, H3= Cashew, H4= P 58, H5= Paranuss, H6= Pistazie, H7= Macadamianuss und H8=f"ueenslandnuss) [l}= Sellerie / Se isse ; / [e] 3 e grzeugni ioxid | = Lupinen /
Lupinenerzeugnisse i [N]= Weichtiere / Weichtier iss@; H=Rind, S= Schweln F=Fisch, G= Gefliigel, W= Wild, V= Vegetarisch, L= Lamm E d mit jod ; i e Meniis mit glutenhaltiges Getreide werdan mus.s.chh.,ﬂllrh it V itet, ausnahmen
werden gesondert gekennzeichnet! EE-Wert erg|bt sich aus dem Gesamtgew:cht einer Erwachsenen Portion. *Die Allergenhinwe i arel D] don Sie auf unseran Beilagenzetteln. Druckfehler und Anderungen vorbehalten!
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B 6,90 € 8,50 € 9,80 € 9,80 € 7,50 € 7,90 € 7,70 € 7,40 €
Mo i Hamburger Nirnberger gebratenes Wildgulasch mit Schweizer Kartoffelrdsti Rosenkohleintopf mit Wiener Wirstchen mit | Milchreis mit Erdbeer -
20. Apfelmus MO Rinderfrikadelle in Rostbratwiirstchen auf Hahncheninnenfilet in Schupfnudeln und mit zartem Blattspinat Kartoffeln und Kartoffelsalat und Senf Rhabarberkompott
05. | Pfefferrahmsauce mit Sauerkraut und [feiner Sauce mit Nudeln Rosenkohl und Kasselerwlrfeln
Kase- || 20. Rotkohl und Kartoffeln Kartoffelplree und Romanescogemuse Gorgonzolakasesauce
Masn%ar_itrt\en-_ 05
chnitte .
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» J%‘gr?urt mit Linseneintopf mit Bunte Gemiseplatte mit IGeﬂUgeIkréuterbéllchen Rheinischer Sauerbraten Gemusebratwurst in Stdlandische Salatteller mit Shrimps Eierpfannkuchen mit
‘ be?nl:ﬁrs' Gefligelbockwurst [Hollandische Sauce und  fin wiirziger Curry-Sauce [mit Gabelspaghetti und pikanter Sauce mit Nudelpfanne mit und Salaten der Saison Apfelkompott
Krauterkartoffeln mit Mischgemiise und Apfelmus Kohlrabigemise und Tomaten, Paprika, und mit French-Dressing
Mandel- Reis Salzkartoffeln Auberginen
kBut}t\er—
uchen
245AGef [GLA Lveg [CLIGLSAFGeflon ARi ICLIGL3 S AFLSnveq __Alveqg [CLIDLIGI23.5] Sn Wei __ICLICLAveg Wei
Mi m%ﬁ?gko- . | Bunte Reispfanne mit Frikadelle auf Paniertes Fischfilet in Jagerschnitzel mit Késetortellini mit feiner Gekochte Eier auf ftalienischer Feiner GrieBbrei mit
e mit || x ot : , - £
22. Kirsche N Mi Hahnchenfleisch Wirsinggemise dazu Kerbelsauce mit Butterkartoffeln und Tomatenkrédutersauce Rahmspinat und Tomatensalat mit roter Gritze
05. Salzkartoffeln ZuccchinigemUse und Mohrensalat und Mohrensalat Salzkartoffeln Mozzarella,Oliven,
Mandel- f 22. Reis Lauch, Zwiebeln, dazu
Bg{gﬁ”‘ | 05. Krduter-Dressing
JALCEH CLCL2ALSY [RLCI2A) KUCL2ALS [CI[CLAJNEG [CLICLoALNNE [CLCLZ2.2.80yed (CIRETNTAT e -
Ble Milch- rische Reibekuchen mit |Gutsherrentopf Kréftiger [Hamburger Heringsstipp [ Rindersaftgulasch mit Eieromelette mit Herzhafte Frische Salate der Saison || SiBe Milchnudeln mit
’ ‘ C'ggg?e?:'t teckerem Apfelmus Gemiseeintopf mit in Sahne mit Apfel- Apfelrotkohl und Krautersauce zartem Gemisebolognese mit  fmit Hahnchenbrust und heifien Kirschen
Kasselerfleisch Gurken-Wirfel dazu Kartoffelknédeln Broccoligemise und Vollkornnudeln Joghurt-Dressing
{ f Apfel- Petersilienkartoffeln Salzkartoffeln
S&rel#]sel-
uchen
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Fr Cappuccino Geschnetzeltes vom Fleischballchen in Chinesische Feines Seefischfilet in Farfalle ( Nudeln ) in Schnibbelbohnen- Griechischer Bauernsalat Feiner Milchreis mit
24. pud'ding FI‘ Kalb “Ziricher Art" in pikanter Sauce mit Nudelpfanne mit zartem [fruchtiger Zitronensauce pikanter Pestosauce Fintopf mit gewlrfeltem mit Tomate, Gurke, Zimtzucker und
05. Pilzrahmsauce mit [Blumenkohlgemise und Hahnchenfleisch mit Pariser Karotten und dazu Rohkostsalat Kasseler Zwiebeln und Hirten- Apfelkompott
Kéase- 24. rbsen und Langkornreis Kartoffelpliree Petersilienkartoffeln Kése, mit Balsamico-
Sﬁpsr:ce:h 05. Dressing
I LAl LCUCLIDALSD JALCEll [DLICLoAL P : . JQLMNeg
1 %rtdbeer- Bunter Gemiiseeintopf [Feine Bratwurst in Sauce | Gemiseschnitzel mit Héahnchensteaks in iy \ 3/, i Pfannkuchen mit
hhg%gig- der Saison mit mit zartem Erbsen- und Krdutersauce dazu Estragonsauce mit 7 Rosinen und
Wurstwirfeln Mohrengemuse dazu Gemusereis [Romanescogemiise und i 1 Quarkfillung dazu
Pt(irsch-I Kartoffeln Salzkartoffeln DeUtSChes ) /h Zimtzucker
streusel- .
kuchen otes / »
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So BApfel- g Gefliigel Cordon Bleu in || Zartes Wildgulasch mit Gemiise-Ragout mit Schweinefilet in Quarkkeulchen mit
26. arr;]aunsen- 1 SO feiner Sauce dazu Waldpilzsauce dazu Mohren, Paprika und Champigonsauce mit Vanillesauce
05. Bohnengemdise dazu Kaisergemise und Bohnen in Curry-Kokos Rotkohl und Spatzle ;
Erdbeer- || 26. Kartoffeln Schupfnudeln Sauce, dazu Basmatireis :
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