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Hahnchensteaks mit Truthahngulasch mit Schweinebraten in Seelachs mit Curry-Spinat-Pfanne mit | Herzhafter WeiBkohl- Zartes Milchreis mit heifen E Mo
feiner Sauce dazu Mohrengemtse und brauner Sauce mit Erbsensauce auf Linsen, dazu Mohren-Eintopf mit Schweineschnitzel mit Kirschen ' 01. (§ LI Apfelmus
Grillgemuse und Kartoffeln buntem Mischgemdse Zucchini- Sesamkartoffein zartem Rindfleisch Kartoffelsalat und Senf r 04.
Rosmarinkartoffeln und Kartoffelpiiree Krautergemise, dazu i Kase-
Rei i Mandarinen-
&lp - Schnitte
3,5AF Gef,|,Sn [GLAF [G]5Al [DLIGL2.A/ A,Seveq 5,A LRI [CLIGL235ALS [G],5.veq
Konigsberger Klopse in Feiner Milchreis mit Gefligel- ‘Cordon Bleu' vom Rihrei mit Rahmspinat | Deftige Erbsensuppe mit | Chefsalat mit Schinken, Germknodel mit | Joghurt mit
Kapernsofe dazu Frichten und Zimt Schaschlikpfanne mit Schwein mit und Plree Wursteinlage Kése und Ei, dazu Vanillesauce ' | Egﬁgﬁg
Butterkartoffeln und Zwiebeln und Paprika Bratensauce, Cocktail-Dressing 4
Rote-Beete Salat dazu Reis Erbsengemise und Mandel- |
Kartoffeln kB uuctLeer& If
[CLIGL3,5ALMSSn [G],3,4,5,veq 3 AF Gefl [G].2,5,ALS [CLIGLSAlLveg [G).2,5,LS,5n [CLIG).2,3,4,5,5,5n [CLIGLSAveq 4
Gebackener Leberkédse GedUnstetes ‘Bifteki’ Griechischer Gefliigelfilets in Paprika- Kirbiscurry mit Reis Spaghetti ‘Cabonara’ Salatteller mit SahnegrieBbrei mit Schoko- . \
auf Sauerkraut mit Pangasiusfilet mit Hackbraten mit Hirten- | Sahne-Sauce mit Mais- Schinkenspeck in verschiedenen Himbeeren 1 m%lijrsssc?\ém
Kartoffelplree JuliengemtUsesauce und [ Kése dazu Tomatenreis Erbsengemdise und leckerer Kdse-Sahne- Rohkostsalten, dazu
Salzkartoffeln und Krautsalat feinem Butterreis Sauce dazu Karotten- Haus-Dressing Mandel-
Salat Bg%ehn-
Gl24 [DLIGL5Al [CLIG1.23,5ALS.Sn [G],5.A Gefl [Gl5AlLveg [G],24,5ALS [CLIG],2,3,5Snveq [Gl5Aveq
Schweinerahmgulasch Rinderfrikadelle in Gegrillte Hdhnchenkeule | Schweinertickenbraten Gemiisefrikadelle in Rheinischer Hirten-Kase mit Tomate, | Eierpfannkuchen gefiilit Milch-
mit Champignons und || Kréutersauce mit feinen || auf Paprikagemiise dazu in Sauce mit Tomatensauce und Kartoffeleintopf mit Lauchstreifen, Zwiebeln | mit Heidelbeeren dazu crgg;cﬁerrr}\lt
Spiralnudeln dazu Erbsengemiise und Kartoffeln Bayrischkraut und Vollkornnudeln Kasselerwirfel und und schwarzen Oliven, Vanillesauce
Rohkostsalat Kartoffelpiiree Salzkartoffeln frischem Poree dazu Honig-Senf- | Apfel-
; ‘ | streusel-
Dressing kuchen
C S.Sn ICLIGL.S ALRI SAGef | [GLSALS [CLIG],2.5AA3 | veq [C1.25ALS [€LIG],2,3,55n,veq IC15Aveq ! !
Bratwurst in Sauce mit Putenbraten in Gefligelballchen in Gebratenes Schollenfilet || Gemdise - Kartoffel - Geflugelhackfleisch- Salatteller 'Rustica’ mit Beerengritze mit |Cappuccino
Kohlrabi und Kartoffeln | Bratensauce mit feinem brauner Sauce dazu 'Finkenwerder Art' mit | Auflauf mit herzhaftem | Pfanne mit mediteranem WeiBkohl, Tomaten, Vanillesauce ! pud-ding
Ribengemise und Gemuisereis Speckstippe dazu Kédse Uberbacken Gemiise und Bulgur Gurken, Méhrchen und 5
Kartoffeln warmer Kartoffelsalat Hackfleischballchen, . Kase- -
Sauerrahm-Dressing . [ Fs,‘gg:gh
[Gl3SALSSH [GLAGef [CLIGLAFGeflSn [DI245SALS - f [GLo.veq i
| SpieBbraten in wirziger "Trentiner Markttopf' Deftige Kasespatzle Saftiger Rinderbraten in Milchreis mit roter . E_E[dbeer-
Zwiebelsauce mit ltalienischer ‘Allgduer Art' mit pikanter Sauce mit Gritze . l\lﬂg%r;zré-
Bohnengemise und Gemiseeintopf mit Zucchini-Mo6hren-Salat Romanesco,
Paprikakartoffeln zartem Schweinefleisch Blumenkohl, Karotten DeutSChes < | }t(irsch-I
- streusel-
und Kartoffeln Rotes | kuchen
SALS SALS [CLIGLS Alveg ALR KreUZ [GL5veg
Hahnchenragout mit Schweineriickensteak in ‘Ratatouille’ Seehecht auf 6 36 Heifer Apfelstrudel mit Aptel-
4 ! ° 1 / ! . | Bananen-
Champignons, Spargel Rahmsauce mit Geschmortes Gemuse || Krautersauce mit Pariser 08 4500 Vanillesauce l T mus
dazu Gemisereis Kaisergemise und mit Langkornreis Karotten und Kartoffeln 0
Kartoffeln \) . e Erdbeer-
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bitte ankreuzen:

Desserts 1€  Kuchen2 €* ©
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Apfelmus

Kase-
lIMandarinen-
Schnitte

Joghurt mit
Rhabar-
bermus

Mandel-
Butter-
kuchen

Schoko-
mousse mit ||
Kirsche |

Mandel- |
Bienen- |

stich |}

Milch-
creme mit
Beeren

Apfel-
streusel-
kuchen

Cappuccino
Pudding
Kéase-

sahne-
Pfirsich

Erdbeer-
Zitronen-
Mousse

Kirsch-
streusel-
kuchen

Apfel-
Bananen- |s
mus |

Bitte geben Sie lhren
Bestellschein bis zum
18.03.24 ab.

Erdbeer-
Creme-
Schnitte
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"~ Tages-
angebot

6,90 €

‘Makkaroni al Forno'

Leichte
Kiiche

8,50 €

Geflligelsteaks feiner

Leckere
Vielfalt

9,80 €

Wirsingroulade

Leib-
gerichte

9,80 €

Fleischpfanne 'Hubertus'

Vegetarische
Ments

7,50 €

Klassisches Eieromelette

Leckeres
aus'm Pott

7,90 €

Kraftiger

(kalt)
7,70 €

Pizzafrikadelle mit

Salat & Gedons

SiuB &
Fruchtig

7,40 €

Milchreis mit Erdbeer -

Hackfleischsauce dazu  [sauce mit Mischgemise '‘Hausmacher Art' in mit Rotkohl und [Imit feinem Rahmspinat  Hindfleischsuppeneintopf Kartoffelsalat und Rhabarberkompott
Kdsemakkaroni und Kartoffelpliree Specksauce dazu KartoffelkioBe und Salzkartoffeln Salatgarnitur
Kartoffeln
[G],5,A1F.LMRI [G],5,A1,F,L,M 4,A1,1,S {G],2,5.A1,,M,S [CLIGLSALL Mveg 5,A1,1Ri [C)AT,F,M [GL.5,M,veg

Hihnerfrikassee mit
ungen Erbsen, Mohren,

Frischer Markteintopf
mit Mohren, Kartoffeln

Schweinebraten in
deftiger Sauce mit

Schweineschnitzel in
Paprikasauce mit

Gemuse Kottbullar mit
Kaselauchsauce und

Rigatoni 'al Arrabiata'
mit Oliven und Paprika

Bunter Salatmix mit
Bratenstreifen dazu Senf-

Feiner GrieBbrei mit
roter Gritze

Spargel und und feiner Gefliigel- feinem Bohnengemise [ Krduterkartoffeln dazu Bulgur " in pikanter Dill-Dressing
hampignons dazu Reis Bockwurst dazu Salzkartoffeln Krautsalat Tomatensauce
[G],2,AGef,l 2,4,A,Gef | S,ALS 2,3,5,A1,5,5n [CLIGLS,AlLveg 3,5,A,veg [C},[G].2,3,5.5,5n (G],5,AM,veg

Westfalische-Dicke-
Bohnen mit Mettwurst
und Salzkartoffeln

Hahnchenfrikadelle in
Sauce mit zartem
Kohlrabi und
Salzkartoffeln

Fischfilet ‘Napoli' in
fruchtiger Tomatensauce
dazu Gemisereis

Rinderzwiebelbraten in
Sauce mit Rotkoh! und
Petersilienkartoffeln

5,A R

Vegetarische Currywurst
mit Reis und
Zucchinisalat

L eckerer Mohreneintopf
mit frischen
Gartenkrdutern und
Gefliigelbalichen

rische Salate der Saison
[nit Hahnchenbrust dazu
Cocktaildressing

Eierpfannkuchen mit
Apfelkompott

[GL25AFLS [CLIGLSAF GeflSn [D]},Wei [C],IG],3,5,AF.lveg [C)5,AF,Gef,Sn [G),2,A,F Gef [CL[G).veg Wei
dhnchen Hackbraten in Réuberfieisch vom Herzhafte Leberknddel  [Hahnchenfiletstreifen in Chilli sin Carne Bunte Nudeln mit Frischer Salatteller mit Quarkkeulchen mit
Sauce dazu buntes Schwein mit pikantem auf Sauerkraut dazu Pilzrahmsauce dazu vegetarisches Chilli mit  [Brokkoli-Gemisesauce Thunfisch und Vanillesauce
Gemiise und Reis Balkangemise und Kartoffelplree Spatzle Reis Zwiebelringen dazu
Kartoffeln pikantes Haus-Dressing
[CLIGL5,AF,GeflSn 5ALS [CL(GL,5,ALS,5n [CL,[GL,5,AGef,| 3,Alveg [GL5ALveg | _[CLGl23,5AF Getlsn [G),5Aveg
rische Reibekuchen mit [Gebackener Fleischkase Saftiges Gedlnstetes Champignons ‘a la Altdeutscher Schweizer Wurstsalat Feiner Milchreis mit
leckerem Apfelmus auf Spinat und Schweinegulasch mit Rotbarschfilet natur in Creme' mit griinen Stieimuseintopf mit mit Kdsestreifen, Brot, Zimtzucker und
Kartoffelpliree Erbsen- und milder Senfsauce mit Nudeln Schweinefleischwiirfeln  |Butter und Salatgarnitur Apfelkompott
Maisgemiise dazu Pariser Karotten und
Vollkorn-Spirainudeln Kartoffeln "
[ClAveq [Gl24AS [GLALS [DLIGLS,ALSD Gl,5ALve SALS G],2,3.4,5AA15 [G],M.veg
Kalbsragout mit Pikanter Linseneintopf Vegetarische Gefiillte Rinder-Roulade ' i /};{3} ") Bergische Waffel mit
Brokkoligemise und mit Wiener Wirstchen Pastinakentaler auf ‘Hausfrauen Art' in "’,. heiBen Kirschen
Salzkartoffeln Karottensauce mit Sauce mit 7 - /i
Erbsenpiiree Fingermohrchen dazu Deutsches /i
Salzkartoffeln ROtes /
[GLALRi [Gl2,5185n [CLIGLS A3,veg Wei 3 ARi.S,Sn Kreuz [CL[G]5AFveq
Schweineriickenbraten Rindergulasch in Kasemakkaroni mit Hahnchensteaks mit Eierpfannkuchen mit
in Bratensauce mit Paprikasauce mit fomaten-Basilikumsauce [Barbecuesauce, Reis und gebratenem Apfel und
artem Blumenkohl und Kartoffein Krautsalat Vanillesauce
Salzkartoffeln ;
| 5 LRI Wei G].5Ave C1[G].2,3,5AF.Sn : CJ[G],5AMve
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