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' Ggy;/tunscllztes Mendi " Tages- Leichte Leckere Leib- Vegetarische Leckeres Salat & Gedéns SiiB &
AT angebot Kiiche Vielfalt gerichte Meniis aus'm Pott (kalt) Fruchtig
ResRasEst € - UCIRE 7,25€ 9,20 € 10,40 € 10,40 € 7,90 € 8,50 € 8,30 € 7,70 €
Mo Geschmorte Magerer Vollkorn-Spaghetti Paniertes Seelachsfilet  JAsiatisches Wokgemise [Pichelsteiner Eintopf mit Pizzafrikadelle mit Milchreis mit Erdbeer -
Aot g pag g p
17. pfelmus M Hahnchenbrust in Schweinebraten mit ‘Carbonara’ mit Erbsensauce auf mit Asia Nudeln frischem Gemtse und Kartoffelsalat und Rhabarberkompott
1. _ o Balsamico-Marinade mit || Fihlingsgemise und Schinkenstreifen in Zucchini- Rindfleischeintage Salatgarnitur
Kase- 17. Erbsen, Mohren & Salzkartoffeln leckerer Kdse-Sahne- Krautergemuse, dazu
Masr::c:]a:w?tr:gn- il Salbeikartoffeln Sauce mit Zucchinisalat Reis
(G],2,5,A,Gef,| [G},5ALS [G),2,4,5A1,5 [D1[GLA/ AF| 5A|Ri [CLALFM [G],5Mveq
» Joghurt mit Gefligelgulasch mit Kénigsberger Klopse Nudetauflauf mit Schweinerickensteak in  [Eieromelette mit feinem Frische Wirsing- Bunter Salatmix mit Eierpfannkuchen mit
' ﬁgfgﬁ; Mohrengemise und Kapernsauce Rote Bete [Brokkoli und Hackfleisch Rahmsauce dazu Blattspinat, Rinderhack-Pfanne dazu [Bratenstreifen dazu Senf- Apfelkompott
Fusili Nudeln & Reis Kaisergemuse und Rostzwiebeln & Salzkartoffeln Dill-Dressing
Mandel- Kartoffeln Kartofellplree
Butter-
Kuaep A1FG,| [C),[G).3,5,A1,5,5n [GL5ALS [GLALS (CL,[G],5,A Lveg [GLALRI [C],[G],2,3,5,5,Sn [CL[GLAveg, Wi
Mi Schoko- Gebratene Gefligelschnitzel in Cevapcici vom Rind mit [Seelachsfilet im Backteig Klassischer Deftige Erbsensuppe mit  [rische Salate der Saison Feiner GrieBbrei mit
19. m%?rsss(:?‘émt . M = Schweineleber in feiner Sauce, dazu Djuwetschreis mit auf Buttersauce mit Makkaroniauflauf in Wursteinlage [nit Hahnchenbrust dazu roter Gritze
1. l Zwiebelsauce dazu Kohlrabigemiise und pikantem Krautsatat Kartoffeln & fruchtiger Basilikum- Cocktaildressing
Mandel- 15 Mischgemiise und Plree Petersilienkartoffeln Mohrensalat [fomaten-Sauce mit Kase
Blsetirﬁ]n- 1. Uberbacken
[G],5.ALS [GAGef| [C),2,3,5,ARi,Sn [DLAG, [G],5,Al.veg [G].2,5,5,5n [G],2,AF Gef [GL,5,AM,veq
JQO Milch- Zarter Schweinebraten Seelachs 'Naturell' mit | Berliner Currywurst mit Zartes gekochtes Farfalle in leckerer Kase- | Perlgraupeneintopf mit || Frischer Salatteller mit Pfannkuchen mit
Crgéne?e?'t in milder Kimmel-Senf- Krautersauce und Reis und Gurkensalat Rindfleisch in Spinat-Sauce gewdurfeltem Kasseler Thunfisch & Rosinen und
Sauce mit Mischgemise | Brokkoligemise dazu Meerrettichsauce mit Zwiebelringen, pikantes Quarkfiillung dazu
Apfel- & KartoffelkloBen Petersilienkartoffeln Erbsen & Kartoffeln Haus-Dressing Zimtzucker
s&ret;}sel- '
g L . [G],2,A,5,5n [DL[GLS.Al [C],2,3,4,5A15,5n [GLSALRi [G],5,A L veg 2,5A1,8 [CL[G]:23 5 AFGeflsn [CLIGL.Aveq
Fr Cappuccino Szegediner Gulasch mit Leberknddel in Hahnchencurry mit Paniertes Schollenfilet  [[Kartoffeltaschen gefillt Italienischer Schweizer Wurstsalat Mandarinenmilchreis
21. Pud-ding F Schwenkkartoffeln Majoransauce mit Frichten und Reis dazu mit Senfsauce, fmit pikantem Frischkase Gemdiseeintopf mit Kasestreifen, Brot,
1. r Sauerkraut & Mischsalat Krauterkartoffeln und dazu Tomaten- Butter und Salatgarnitur
Kéase- 21. Kartoffelpiree Mischsalat Zucchinigemiise und
e |
' ALS [C),5ALS,5n (C],2,3,5,AGef,Se,Sn [CL,[DL[G].2,5,A,,5n GJ4.5,A, L ver S5ALY G,2,34,5AA1S [G].veq
2 Erdbeer- Eintopf mit grinen Pikantes Knodel "Dreierlei" dazu Rindergeschnetzeltes 129;! " Quarkkeulchen mit
Zl\l/}:)%gig- Bohnen und zartem Gefligelgulasch mit Champignonrahmsauce "Jager Art" mit I / Vanillesauce
Schweinefleisch Blumenkohlgemdise und || mit frischen Kréutern Bohnengemise & Akti . ’!
Kirsch- Salzkartoffeln Spatzle Deutsches \‘ . honsmenu /i
T Rotes 11112025 il
AGefLS [GLAF,Gef/ [CLIGL2,ALveg (CLSALRi Kreuz ur 13,50 ¢ [GL,5,Aveq
So . Apfel- Hahnchenragout mit Lummerbraten vom Linsen-Bolognese mit Gefllgelroutade in ” Feiner Milchreis mit
ananen- : s : : :
Ch , Spargel | Schwein in Rahmsauce Nudel [feiner Sauce mit Rotkohl 3 ns g Zimtzucker und
73 Shlin SO ampignons, Sparg chwe i udeln i uce m ¥ N\amnsga ust mit i
1 dazu Gemusereis mit M&hrengemiise und und KléBe » ten aus der Br Apfelkompott
) N ) v, ra
Eé?é)ggt 313. | Kartoffeln 7arter Ganse%én o JUS, dazu v
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