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Desserts 1 €  Kuchen 2 €*
® @ 7,80 € 9,90 € 11,20 € 11,20 € 8,50 € 9,10 € 8,90 € 8 30 € |
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Mo Geschmorte Magerer Vollkorn-Spaghetti Paniertes Seelachsfilet || Asiatisches Wokgemlse |[[Pichelsteiner Eintopf mit Pizzafrikadelle mit M|Ichre|s mit Erdbeer-
19. H Apfelmus | Hahnchenbrust in Schweinebraten mit Carbonara mit Erbsensauce auf mit Asia Nudeln frischem Gemiise und Kartoffelsalat und Rhabarberkompott
. p
10. ] Balsamico Marinade mit || Frihlingsgemuse und Schinkenstreifen in Zucchini mit Reis Rindfleischeinlage Salatgarnitur |
Kase- glasierten Erbsen und Salzkartoffeln leckerer Kase-Sahne-
M%”&iri'{t‘:n': Mohren, dazu Sauce dazu Zucchinisalat
- Salbeikartoffeln s
Joahurt mit' 8 2o AFLSWS SAl [Gl.245A] [DLIGIA] SAF SAl T1101.2.3.5A5n 1G15
¥ abar- | Gefligelgulasch mit Konigsberger Klopse in Nudelauflauf mit Schweinertickensteak in |[Eieromelette mit feinem Frische Wirsing- Bunter Salatmix mit Eierpfannkuchen mit
ermus Mé&hrengemise und Kapernsauce mit Reis  ||Brokkoli und Hackfleisch Rahmsauce dazu Blattspinat, Rinderhack-Pfanne dazu (Bratenstreifen dazu Senf- Apfelkompott
H Mandel- * Fusilli Nudeln und Rote Bete Salat Kaisergemiise und Rostzwiebeln und Salzkartoffeln Dill- Dressing
Butter- Kartoffeln Kartoffelptiree
kuchen '
Mi Schoko- | R [CLIGLSALSD [GI5A! [GIA] [CIIGISAT phos G5 Al [CI{G12.3,5.5n [CLIGI.2.A
21 m?(liléiigm: Gebratene Gefligelschnitzel mit Cevapcici vom Rind mit |[Seelachsfilet im Backteig Makkaroniauflauf in Deftiger Erbseneintopf [Frische Salate der Saison Feiner Grief3brei mit
10' ' Schweineleber in feiner Sauce, dazu Djuwetschreis und auf Buttersauce mit fruchtiger Basilikum- mit Wurstwirfeln mit Hahnchenbrust, roter Gritze
) Mandel- Zwiebelsauce dazu Kohlrabigemiise und pikantem Krautsalat Kartoffeln & Tomaten-Sauce mit Kase dazu Cocktail-Dressing
Bienen- ' Mischgemiise und Kartoffeln Méohrensalat Gberbacken
stich g Kartoffelplree
Milch- | [GLA Sl [C123.5A15n [DIIGLAT [GLA/ [Gl.25.L,Sn [CLIGL2.3,5AF 5n [G.5.A
creme mit) Zarter Schweinebraten Seelachsfilet Naturell Berliner Currywurst mit Zartes gekochtes Farfalle in leckerer Kase- | Perlgraupeneintopf mit || Frischer Salatteller mit Pfannkuchen mit
B g graup p
goEy | in milder Kimmel-Senf- || mit Krautersauce und Reis und Gurkensalat Rindfleisch in Spinat-Sauce ewlrfeltem Kasseler Thunfisch und Rosinen und
="—i g
Apfel- | Sauce mit Mischgemise || Brokkoligemuse dazu Meerrettichsauce mit Zwiebelringen, dazu Quarkfullung dazu
| streusel- | & KartoffelkloBen Kartoffeln Erbsen & Kartoffeln pikantes Haus-Dressing Zimtzucker |
kuchen 1|
) [GL.2.AlLSn [DLIGISAI [C1:2.3.5A1,Sn [Gl.5.A [GL.SAl 25.Al (CLID1[G),2.3,5.5n [CLIG]A
Fr Cappuccino
23 - Szegediner Gulasch mit Leberknodel in Hahnchencurry mit Paniertes Schollenfilet | Kartoffeltaschen gefillt Italienischer Schweizer Wurstsalat Mandarinenmilchreis |
10' Hesing Salzkartoffeln Bratensauce mit Frichten und Reis dazu mit Senfsauce, mit Frischkase dazu Gemdseeintopf mit Kasestreifen, Brot,
) Kise- Sauerkraut und Mischsalat Krauterkartoffeln und Tomaten- Butter und Salatgarnitur
S:f:\_hr)e;1 Kartoffelpiree Mischsalat Zucchinigemise & Plree
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Erdbeer- Al [CLIGL.5.ALSN [C1IG123.5A15n [C1ID1IGL.2.3.5,A,15n [Gl4,A] =4 - S
Zitronen- Eintopf mit griinen Gefligelgulasch mit Knodel Dreierlei dazu Rindergeschnetzeltes - Quarkkeulchen mit
Mousse = =9 2
Bohnen mit zartem Blumenkohlgemise und || Champignonrahmsauce Jager Art mit Vanillesauce
Kitsch- Schweinefleisch Salzkartoffeln mit frischen Krautern Bohnengemdise und Deutsches
S&L%L;]séenl- Spatzle Rotes
! Kreuz
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So Apfel-
25 Bananen- Hahnchenragout mit Schweinenackenbraten Linsen-Bolognese mit Gefligelroulade in Feiner Milchreis mit
10' us Champignons, Spargel in Rahmsauce mit Nudeln llfeiner Sauce mit Rotkoh! || Zimtzucker und
) Ertdbesr: dazu Gemusereis Mohrengemdise und und Kl6Be Apfelkompott
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1= Geschmacksverstarker 2= Antioxidationsmittel; 3= SuBstoff; 4‘—Kon§éme?und§stoﬂ 6= Farbstoff; 6= geschwarzt; 7= Alkohol; 8= Formfleisch; 9= mit Muchprodukt zubereitet; {A]= G!utenhamges Getreide (A zen, 1: oggen A2- Gerste, A 1= Dinkel, AS5= Kamu
oder A6= Hybridstdmme davon); [B]= Krebstiere / Krebstiererzeugnisse ;I = Euar/Euerzeugmsse [D)= F|sch/F|scherzeugn|sse [El= Erdnusse/Erdnu_ gnisse | [Fl= Soja / Sojaerzeugnisse ; [G]= Milchif gnisse ainschl. Lact Sthale Mandel e
rEaugnisse ; {J]= Senfd Senferzeugmsse [K}= Sesam-' isse; | i

Lupinenerzeugnisse ; [N}= Weichunn;e/Wmchﬁereri\nugn 3 SN, I mit! jodiertem Salz zubereitet! Alle Meniis mit glutenhaltige @l
ausnahmen werden gesondert gekennzeichnet! BE-Wert érgibt sach aus dem Gesamtgewucht einer Erwachsenen Poruon *Die Allergenhlnwelse lur uhseren Kuchen'& unsere Desserts finden Sie auf unseren Bellagenzetteln. Druc




