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— Gg‘;‘z{t‘é”gnggzz"gﬁﬁu Vegetarische Leckeres Salat & Gedéns SiiB &
: F- . angebot Kuche Vielfalt gerichte Menus aus'm Pott (kalt) Fruchtig
Desserts 1 Kuchen 2 €* :
= Sk e 780€ 9,90 € 11,20 € 11,20 € 8,50 € 9,10 € 8,90 € 830€
Saas e iy P ———— e e WL & T = 2 S < R 15
Mo ' Koni sber er Klopse in Frikadelle vom Rind in Penne mit Schnitzel, Italienische Grline Bohnen-Eintopf Wiener Wirstchen mit Mllchrels mit Erdbeer-
N gsoerg p
05. Apfelmus | M | Kapernsauce dazu dunkler Krautersauce | Hahnchenbrust in feiner | ChampignonrahmsoRBe, Gemisepasta mit mit Bockwdrstchen Kartoffelsalat und Senf Rhabarberkompott
1 10. ' O Salzkartoffeln und Rote | mit Mischgemiise und Sahnesauce, Brokkoli Paprikakartoffeln & Vollkornnudeln
Kase- | 05. Bete-Salat Kartoffelpuree und Kése Uiberbacken Gemiise
Mandarinen-
Schnitte . 10.
' {CL[G].5AlLSn [CLIGL5,ALSh [G],5,AF| [CLIGLS.AL 35A) 2,5A1,phos [CLIG1.2.3,5.phos.Sn [GLS
Joghurt mit: { Hackbraten in Sauce mit | Hahncheninnenfilets in Wurstgulasch mit Schweineroulade mit Gebratenes Gemiise Linseneintopf mit Griechischer Bauernsalat Feiner GrieBbrei mit
be?rgﬁrs- ' Rotkohl und Kartoffeln Geflugelsauce mit Paprika und Zwiebeln | klassischer Fillung dazu stilsauer mit Reis Gefligel Wiener mit Tomate, Gurke, roter Griitze
] Kohlrabigemiise dazu dazu Gabelspaghetti Blumenkohl und Zwiebeln und Hirten-
Mandel- ' Salzkartoffeln Kartoffeln Kase, dazu Balsamico-
kBuuc}Leerr-w Dressing
- [C1,3,5A1,5n [GL5AL 2,34Alphos 3,4,A.5n 3AE] 245 [CLIGL2.3,5.5n.5wS [GLS.A
Schoko- ‘t: Hamburger Heringsstipp Gefligelbratwurst in Schweineleberragout in Kaiserfleisch Gemiiseragout mit Klassischer Bayern Mix Eisbergsalat, Eierpfannkuchen mit
07. m&‘f;sc?,;“' . in Sahne mit Apfel- Thymiansauce mit Apfel-Sauce dazu (Kasselerriicken) auf Erbsenpliree Méohreneintopf mit Gurken, Radieschen und Apfelkompott
10. —— Gurken-Wirfel dazu buntem Gemiise und Kartoffelpiiree und Ananaskraut und Geflugelkrauterballchen [ Kasselerstreifen, dazu
Mandel- ' Petersilienkartoffeln Langkornreis Karottengemise Kartoffelptree Sauerrahm-Dressing
Bienehn- :
: SHien ) [CLIG123.5.5n 5Al [GL2Al [GL5.A [GLSAL [CL5.ALSD ialz LCLlGl2A
Milch- , Schweinebraten in Pangasiusfilet in Original Hahnchen- Sauerbratengulasch mit Vegetarische Kirbis - Frische Salate der Saison Quarkstrudel mit
cgaen;?erglt; pikanter Sauce mit Dillsauce mit Brokkoli & || Doner-Teller mit Reis, Spétzle und Rotkohl Gemdsebéllchen mit Hahncheneintopf mit mit Hahnchenbrust, Vanillesauce
Blumenkohlgemise und Kartoffeln Sauce und Krautsalat heller Krautersauce auf Kartoffeln dazu Cocktail-Dressing
Apfel- KloBe Gemdsereis
slireLrl’sel-
uchen
[G],2,5A [DLIGLS.AL [Cl.2,.3.5A.Sn [C1.3.5.A [CLIGLS.AL Al [€LIGL2.3.5AESh [CLIGLS.A
Cappuccino Westfalische Dicke Pikantes Gulasch vom Kartoffelrostis mit Gebackenes Makkaroni mit Tomaten- Porree-Eintopf mit Zwei Frikadellen mit Feiner Milchreis mit
Pud;iing Bohnen mit Kasseler Schwein mit Karotten, Brokkoli, Mais Seelachsfilet mit Basilikumsauce dazu Gefligelfrikadelle Nudelsalat Zimtzucker und
und Salzkartoffeln Gabelspaghetti und Champignons in Krautersenfsauce und Mohrensalat Apfelkompott
Kése- wirziger Kasesauce Kartoffeln dazu
Szpsr:ce:h Gurkensalat
[GLSA [GLAL [GL2.5.ALSN [CLIDLIGL2.3.5A15n Al __[CLIGLS.ALSD IGL.2
Erdbeer- Gefllgelfilets in pikanter | Herzhafter Wirsing-Kohl- || Kichererbsencurry mit Schweinebraten in g m Eierpfannkuchen mit
Z'\t/}(l;c:'r;esrew- Sauce mit zartem Eintopf mit Kokosmilch und Bulgur Kiimmelsauce mit il gebratenem Apfel und
Brokkoligemise und Kartoffelstiicken und Romanescogemise und Vanillesauce
‘ : : tsches
Kirsch- bunte Spiralnudeln Rindfleisch KioBen pDeu
s&reurl)sel- Rotes y
uchen :
3Al S.Al [GLAL [GL2AI Kreuz [CLIGLEA
5 Apfel- | Buntes Huhnerfrikassee | Hackbraten in Sauce mit Mais-Lauchtaler in Schweinefilet in ‘ Beerengriitze mit
1. anmaunsen- So mit Erbsen, Mohren, griinen Bohnen und Paprikagemiisesauce Rahmsauce mit Vanillesauce
10. Spargel & Champignons Salzkartoffeln dazu Rigatoni Fingermohren und =
Erdbeer- dazu Reis Salzkartoffeln ]
grﬁme-
chnitte
[GlL2.AL [C1.5.ALSn [CLIGLS.AL [GLAL

168 Geschmacksverstarker 2= Antioxidationsmittel; 3= SuBstoff: 4= Konservie

oder A6= Hybridstamme davon); [B]= Krebstlere/K\'abst|erer2'€ugnisse {C]—‘ETer/E“erzeugmsse
Haselnuss, H2= Walnuss, H3= Cashew, H4= Pa
Lupinenerzeugnisse ; [N]= Weichtiere / Weich

ausnahmen werden gesondert gekennzeich

5, HS Paranuss

\gsstoff; 5= Farbstoff: 6= geschwarzt; 7= Alkohol; 8= Formfleisch: 9= mit MI|C [
[D}= Fisch / Fischerzeugnisse ; [E]= Erdnlsse / Erdnusserzeugmsse [Fl= Sola/ So;aerzeugnlsse [G]= MilchZ N
tazie, H7= Macadamianuss und H8= Queens(andnuss) [l]= Sellerie / Sellerieerzeugnisse ; [J]= Senfi Senferzeugmsse [K]= Sesam/!

. B
= Roggen, A2=Gerste,
sse einschi. Lactoge;.

wein, F=Fisch, G=Gefligel, W= Wild, V= Vegetarisch, L= Lamm. Alle'Menus sind mit ;odienem Saiz zubereitet! Alle Menus mit glutenhémge

<AV

et BE’-Weﬁ argibt sich aus dem Gesamigewnchf emer-Erwachsenen Portion. *Die Allergenhlnwelse fur unseren Kuchen & unsere Dessefts finden Sie auf unseren Beilagenzettein. Druckief

e

: Ienfruchlu (H Mandel =
Kl und Sulfite; [M]= Lupinen/
SRt Weizen zubereitet,

en vorbehaltent!



