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1= Geschmacksverstérker; 2= Antioxidationsmittel: 3= Sifstoff; 4= ‘Konservierungsstoff; 5= Farbstoff; 6= geschwérzt; 7= Alkohol; 8= Formfleisch; 9= ditMilc

oder A6= Hybridstimme davon}); [Bl= Krebshere/KrebsnererZe‘ugnr&e [
Haselnuss, H2= Walnuss, H3= Cashew, H4= Peacan

Lupinenerzeugnisse ; [Nl= Weichtiere /Weoichfle

ausnahmen worden gesondert gekennzsichinel! BE

C‘L"E:'ler/ E@zeu‘gh isse ;
stazie, H7= Macadamnanuss und H8= Queensian
I W= Wild, V= Vagetarisch, L= Lamm. Alls Moni

[D] Fisch / Fischerzeugnisse ; d[E}: Erc{ilr]mssse"/ Erdnu
nusa) ellerie /

utnisse | (F]— So;a/ So;aerzeugmsse [G)= Mile

-rzraugnisse 1{J])= Senhfi Senferzeugnisse ; [K]=
Isi&Ind mit jodiertem Salz zubeteitet! Alle Menls mit glllla
ach‘sanen Portion. *Die Allergenhmwelse iflir unseren Kuchen & unsere Desserts finden Sie auf unseren

— 4 Ggﬁg”gﬁﬂ;ggz"gﬁ(w -y Leichte Leckere Leib- Vegetarische Leckeres | Salat & Gedons SiB &
' — angebot Kuche Vielfalt gerichte Mentis aus'm Pott (kalt) Fruchtig
*
g s te  RURaNCE : 7,80 € 9,90 € 11,20 € 11,20 € 8,50 € 9,10 € 8,90 € 8,30 €
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Mo Hamburger Nirnberger Deftige Kohlroulade in Gebratenes Schweizer Kartoffelrosti Rosenkohleintopf mit Wiener Wirstchen mit Milchreis mit Erdbeer-
07. H Apfelmus | Rinderfrikadelle in Rostbratwtirstchen auf Speck-Zwiebel-Sauce Hahncheninnenfilet in mit zartem Blattspinat Kartoffeln und Kartoffelsalat und Senf Rhabarberkompott
09. I Pfefferrahmsauce mit Sauerkraut und mit Salzkartoffeln feiner Sauce mit Nudeln und Kasselerwiirfel

Kése- Rotkohl & Spatzle Kartoffelptree und Romanescogemiise || Gorgonzolakdsesauce
Mandarinen-+
Schnitte
' [CLIGL3.5ALSD [G].2.4,5A 244 [GLAJ [GL.2,5ALSn 25.A1 [CLIG1.2 3.5, phos,Sn [GLS
» Joghurt mit | Linseneintopf mit Bunte Gemuseplatte mit | Geflligelkrauterbalichen |l Rheinischer Sauerbraten Gemiisebratwurst in Sudlandische Salatteller mit Shrimps Eierpfannkuchen mit
bef‘rﬁﬁg ; Geflligel Wiener hollandischer Sauce & | in wirziger Currysauce mit Salzkartoffeln & pikanter Sauce mit Nudelpfanne mit und Salaten der Saison Apfelkompott
] Tricolore Spirelli mit Mischgemise und Apfelmus Kohlrabigemiise und Tomaten, Paprika und mit French-Dressing
| Mandel- Reis Salzkartoffeln Auberginen
Butter-
kuchen
G 2451 [GLAI [CLIGL3.ALSD 2.A ICLIGL3. 5 AFLSn Al [CLIDLIGI 2.3 51 S [C1IGL2 A

Mi Schoko- t Bunte Reispfanne mit Frikadelle auf Seelachsfilet natur in Jagerschnitzel mit Kasetortellini mit feiner Gekochte Eier auf Tomatensalat mit Feiner GrieBBbrei mit
009. m%?;ii;m Hahnchenfleisch Wirsinggemiise dazu feiner Kerbelsauce mit Salzkartoffein und Tomatenkrautersauce Rahmspinat und Mozzarella,Oliven, roter Gritze
09. Salzkartoffeln Zucchinigemiise und Mé&hrensalat und Mohrensalat Salzkartoffein Lauch, Zwiebeln, dazu

Mandel- ' Reis Krauter-Dressing
Bienen- '
stich '
{ 3AFI ICLIGLS.ALSD [DLIGLS.Al [CLIGLO.A [CLIGLAM [CLIGLS AL [C1G12358n [GLS A
Milch- | Frische Reibekuchen mit || Gutsherrentopf kraftiger |Hamburger Heringsstipp | Rindersaftgulasch mit Eieromelette mit Bekdmmliche Frische Salate der Saison | SiBe Milchnudeln mit
C[g&%’g“: leckerem Apfelmus Gemusetopf mit in Sahne mit Apfel- Apfelrotkoh! und Kréutersauce, zartem GemlUsebolognese mit | mit Hahnchenbrust und heiBen Kirschen
Geflugelwurstwuirfel Gurken-Wirfel dazu Kartoffelknddeln Brokkoligemiise und Vollkornnudeln Joghurt-Dressing
Apfel- ! Petersilienkartoffeln Salzkartoffeln
| streusel-
kuchen
[CL2A 24,54l [CLIGL2,3.5.5n [GL2.3.5A [CLIGLS.ALnhos Al G2 AL (GLSA
Cappuccino Geflugel-Currywurst mit Fleischballchen in Chinesische Backfischfilet vom Farfalle (Nudein) in Schnibbelbohnen- Griechischer Bauernsalat Feiner Milchreis mit
11. pud-ding pikanter Curry- pikanter Sauce mit Nudelpfanne mit zartem Seelachs in pikanter Pestosauce Eintopf mit gewdrfeltem mit Tomate, Gurke, Zimtzucker und
09. Tomatensauce und Reis || Blumenkohigemuse und Hahnchenfleisch Zitronensauce mit dazu Rohkostsalat Kasseler Zwiebeln und Hirten- Apfelkompott
Kase- dazu Rohkostsalat Kartoffelpuree Mohren & Kartoffeln Kase, dazu Balsamico-
sahne- :
Pfirsich Dressing
[€12.3.5ALSn [CLIGL3.5.ALSn 3AEL (D] [GL.5.Al [C]235A1,5n 254l GL2
E'ftdbee'" Bunter Gemuseeintopf | Feine Bratwurst in Sauce Gemiseschnitzel mit Hahnchensteaks in _4. % Pfannkuchen mit
“hg%gzg- der Saison mit mit zartem Erbsen- und Krautersauce dazu Estragonsauce mit Rosinen und
Geflugelwurstwiirfeln Moéhrengemiise dazu Gemdisereis Romanescogemise & es Quarkfillung dazu
lt(irsch-| Kartoffeln Fusilli De‘étgch Zimtzucker
streusel-
kuchen Rote
3 24541 Al [CIIGLS Al IGLAL Kreuz (CLIGLA
B Apfel- Geflugel Cordon Bleu in | Elsasser Schweinebraten Gemlse-Ragout mit Schweinefilet in i Quarkkeulchen mit
anmaunsen- So feiner Sauce dazu mit Brokkoli & Mohren, Paprika und Champignonsauce mit 1 Vanillesauce
Bohnengemdise und Salzkartoffeln Bohnen in Curry-Kokos Rotkohl und Spatzle
Erdbeer- Kartoffeln Sauce, dazu Basmatireis
Creme-
Schnitte
(CLIGLA 54l 4] [CLIGL3.5A,0
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