angebot
7,80 €

Gebackener Leberkase
auf Sauerkraut mit
Kartoffelpiree

] »

Leichte
Kiche

9,90 €

Rinderbraten in
Bratenjus mit Bohnen &
Salzkartoffeln

Vielfalt
11,20 €

Hahnchenschmtzel mlt
Paprikagemiise und
Butterreis

Leib-
gerichte

11,20 €

Schweizer
Sahnegeschnetzeltes
mit kleinen Méhren und
Spatzle

Vegetarische
Mens

8,50 €

Spaghetti Funghi
Italiensche Nudeln in
Pilzsauce und Olivenol

WAT LECKER!

6

Leckeres
aus'm Pott

9,10 €

Mohrengemise
Hausfrauenart mit
Fleischer-Frikadelle

7,
Salat & Gedons
(kalt)

8,90 €

Paniertes
Schweineschnitzel mit
Kartoffelsalat und Senf

SuB &
Fruchtig

8,30 €

Milchreis mit heiBen
Kirschen

Gewunschtes Menu
bitte ankreuzen:

Desserts 1€  Kuchen 2 €*

= ERL_Wes

| Schnitte

Nudeln und Mischsalat

[CLIG),2,3,5AL5n

Waursteinlage

[G),2,Al,phos

Sesamkartoffeln

AlSe

Blattspinat mit
Krautersenfsauce & Reis

[DLIGL5,ALSR

Thiringer Bratwurst in

S Sauce mit

(o Wirsinggemuse und
23. Kartoffeln
08.

[G],5.A!

1= Geschmacksverstérker; 2= Antioxidationsmitte

Zarte Hahnchenbrust in
feiner Sauce dazu
Fingermohren & Reis

Fusilli Nudeln in leckerer
Spinat-Kase-Sauce

[GL5A

P

\

|

A6= Hybridstamme davony); [B]= Krebstiere / K
Haselnuss, H2= Walnuss, H3= Cashew, H4=
Lupinenerzeugnisse ; [N]= Weichtiere / Weig
werden gesondert gekennz

se ; [C]= Eier / Eierzeugnisse ;

Schweinesteak mit
Grillgemuse und
Rosmarinkartoffeln

if, 4= Konserwerungsstoff 55 Farbstoff 6= geschwarzt; 7= Alk :";»-

{D]= Fisch / Fischerzeughi

aranuss H6= Pistazie, H7= Macadamianuss und H8= Q
ind, S=Schwaein, F=Fisch, G= Geflligel, W= Wild, V= Ve
ibt sich aus dem Gesamtgewicht einer Erwachsenen Portigf

[G]5

(G],2,5,Aphos Al 5A [CLIGLA (G},A/) [C1,5.ALSn [C11G1.2,3,5,A,5n [Gl,5 {
Delikate Putenpfanne Grobe Bratwurst in Schweinegulasch in Zartes Mini-Frihlingsrollen mit | Géartnerin-Eintopf mit | Chefsalat mit Schinken, Germknddel mit  eghurt mit
mit GemUse und Reis Bratenjus mit pikanter Champignon- Hahnchenbrustfilet chinesischem Gemise viel Gemise und Kése und Ei, dazu Vanillesauce i bgfraﬁrs-
Apfelrotkohl und Rahm-Sauce dazu Florentiner Art auf und feinem Wildreis Rindfleischeinlage Cocktail-Dressing
Kartoffeln Spirellis Kasesauce mit Mandel-
Blattspinat und Nudeln Butter-
[GLA/ 235A| [GLA/ [GL5AFI [CLIGL,3AF) 5Al [C1IG],2.3.4,5.5n [CLIGL5,A kuchen
Currywurstpfanne mit || Gefliigel-Hackbraten in Vollkorn-Spaghetti Rindersauerbraten in Riihrei mit Rahmspinat Chilli con Carne mit Salatteller mit Griesflammeri Baden |' Mi Schoko-
a frischen Zwiebeln & wirziger Sauce mit Tonno Nudeln in delikater Sauce dazu und Kartoffeln roten Bohnen und verschiedenen Baden mit Fruchtsof3e |, 19. m%‘i‘rssscig‘it "
Ml Paprikakartoffeln Mischgemuse & Nudeln || leckerer Thunfischsauce Rotkohl und kornigem Reis Rohkostsalaten, dazu ' 08.
19. dazu Méhrensalat Kartoffelknodel Haus-Dressing ' Mandel-
08. ' Bienen-
3,5A/ [CLIGLALSN [D135A/ [G123,5A [CLIGL.5.A) Al (C1(6),2.3,5,5n [GL,5,A ' | stich
Fischfrikadelle mit Belgischer Chicken-Nuggets mit SpieBbraten in Paprika- | Gedinstetes Gemdse Bulgurpfanne mit Hirten-Kase mit Tomate, SahnegrieBbrei mit Milch- |
Ratatouille und Gemduseeintopf mit Ketchupsauce, Reis und Rahm-Sauce mit mit Sauce Hollandische Hirtenkasewdrfel und Lauch, Zwiebeln & Waldfrichten cgeme mit
Kartoffelpiree Geflligel Wiener Krautsalat Bohnengemiise und Art dazu Pasta Tricolore | mediterranem Gemdse schwarzen Oliven, il ;!
Salzkartoffeln Honig-Senf-Dressing Apfel-
streusel- |
[D)[G].3,5,A1,5n 24,/ [€12.3,5A15n [Gl5Al [GLAI [GLAl [C1IG1.2,3,55n [G1,5,A kuchen
Frische Reibekuchen mit || Feine Rinderfrikadelle in | Deftige Kohlroulade in Matjesfitet in Tortellini Vegetarische Eintopf von frischem Salatteller ‘Rustica’ mit || Eierpfannkuchen gefulit | [Fr Cappuccino
| leckerem Apfelmus Sauce mit Krautern der Speck-Zwiebel-Sauce Krautermarinade, dazu Art in fruchtiger Kohlrabi mit gebratenen WeiBkohl, Tomate, mit Heidelbeeren dazu | 21, Pud-ding
‘| Provence dazu mit Kartoffelptree Speckbshnchen und Tomatensauce FleischkloBchen Gurke, Mohren, Vanillesauce ' 08.
21. | Karottenscheiben & Reis Salzkartoffeln Hackfleischballchen, , Kisa-
08. Sauerrahm-Dressing ' sahne-
i (Cl.2.A [CL5.ALSN (Gl 24.A) [DLIG],2.4,5A [CLIGLALSP [C1,(G],5,A,phos }' Pfirsich
Herzhaftes Saftgulasch Holsteiner Curry-Spinat-Pfanne mit Gedunstetes Milchreis mit roter 2 Erdbeer-
vom Schwein mit Kartoffelsuppe mit Linsen, dazu Seelachsfilet auf Gritze Zl\i/}g%r;en-
se

Kirsch-
streusel-
kuchen

HeiBer Apfelstrudel mit
Vanillesauce

.]a / Sojaerzeugnisse ,_
J]= Senf / Senfak
lz zubersitet! Al

].».Schwefeldloxm und Sutfite; {M]=

Apfel-

Bananen-
mus

Wpihg -
s.ehlleﬁllch mit Weizen zubereitet, ausmahmer\ S}

nil Anderungen vorbehalten!

. Erdbeer- |
Creme-
Schnitte
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—— J Ggﬁ%”gg/’zﬁggz"gﬁ”“ ~_Tages- Leichte Leckere Leib- Vegetarische Leckeres Salat & Gedons SiB &
- S angebot Kiche Vielfalt gerichte Menus aus'm Pott (kalt) Fruchtig
Desserts 1€  Kuchen 2 €* e,
® © bt 7,80 € 9,90 € 11,20 € 11,20 € 8,50 € 9 10 € 8,90 € 8 30 €
—- R -y B o N I B T e — = s PR MM
Mo ] Geschmorte Magerer Vollkorn-Spaghetti Paniertes Seelachsfilet  |Asiatisches Wokgemuse Plchelstemer Elntopf mit Pizzafrikadelle mit MI|ChI’eIS mit Erdbeer-
24. { Apfelmus | M i Hahnchenbrust in Schweinebraten mit Carbonara mit Erbsensauce auf mit Asia Nudeln frischem Gemiise und Kartoffelsalat und Rhabarberkompott
| o8. | o Balsamico Marinade mit || Friihlingsgemiise und Schinkenstreifen in Zucchini mit Reis Rindfleischeinlage Salatgarnitur
Kase- | o4 glasierten Erbsen und Salzkartoffeln teckerer Kase-Sahne-
Masncdhiri'{t'ee”': 08. Mohren, dazu Sauce dazu Zucchinisalat
‘ Salbeikartoffeln = _
Joghurt mit | i SAl Gl 245A] ITGTAT SAT) TAT el 23.5A5 OE
4 abar- | Gefligelgulasch mit Konigsberger Klopse in Nudelauflauf mit Schweinerickensteak in  (|[Eieromelette mit feinem Frische Wirsing- Bunter Salatmix mit Eierpfannkuchen mit
i Mohrengemdise und Kapernsauce mit Reis  |Brokkoli und Hackfleisch Rahmsauce dazu Blattspinat, Rinderhack-Pfanne dazu |Bratenstreifen dazu Senf- Apfelkompott
H Mandel- Fusilli Nudeln und Rote Bete Salat Kaisergemise und Rostzwiebeln und Salzkartoffeln Dill- Dressing
Butter- Kartoffeln Kartoffelpiree
kuchen
Schoko- [GIAR] [CIIGLS ATSn [GI5A] [GIAT [CLIGI5 Al phos GISAT Cl.1GL23,5,5n GG 2A
m%gssimit Gebratene Geflligelschnitzel mit Cevapcici vom Rind mit [Seelachsfilet im Backteig Makkaroniauflauf in Deftiger Erbseneintopf  [Frische Salate der Saison Feiner GrieBbrei mit
irsche A n 4 ; 0 o 3 914 . o o 1 =
Schweineleber in feiner Sauce, dazu Djuwetschreis und auf Buttersauce mit fruchtiger Basilikum- mit Wurstwirfeln mit Hdhnchenbrust, roter Gritze
Mandel- Zwiebelsauce dazu Kohlrabigemise und pikantem Krautsalat Kartoffeln & Tomaten-Sauce mit Kase dazu Cocktail-Dressing
Bienen- Mischgemlse und Kartoffeln Méhrensalat Uberbacken
stich Kartoffelpiree
Milch GLA] (G],5Al [C1235A15n [DI,[GIA [GLA/] [G1,2,5.,5n [C1.1G1.2.3,5AF.5n [G.5,A
creme mit: Zarter Schweinebraten Seelachsfilet Naturell Berliner Currywurst mit Zartes gekochtes Farfalle in leckerer Kase- | Perlgraupeneintopf mit || Frischer Salatteller mit Pfannkuchen mit
Eaaar in milder Kimmel-Senf- || mit Krdutersauce und Reis und Gurkensalat Rindfleisch in Spinat-Sauce gewdrfeltem Kasseler Thunfisch und Rosinen und
Apfel- Sauce mit MischgemtUse || BrokkoligemUse dazu Meerrettichsauce mit Zwiebelringen, dazu Quarkfillung dazu
| streusel- & KartoffelkloBen Kartoffeln Erbsen & Kartoffeln pikantes Haus-Dressing Zimtzucker
kuchen
. [Gl,2,ALSn [DLIGI,5A [C1.23,5A15n (GI.5A [GI,5A/ 25A] [C1.[D1,[G],2.3,5,5n [CLIGLA
Cappuccino
- Szegediner Gulasch mit Leberknodel in Hahnchencurry mit Paniertes Schollenfilet || Kartoffeltaschen gefillt {talienischer Schweizer Wurstsalat Mandarinenmilchreis
vading Salzkartoffeln Bratensauce mit Frichten und Reis dazu mit Senfsauce, mit Frischkase dazu Gemlseeintopf mit Kasestreifen, Brot,
Kiso- Sauerkraut und Mischsalat Krauterkartoffeln und Tomaten- Butter und Salatgarnitur
sahne- Kartoffelpiiree Mischsalat Yucchinigemise & Piree
Pfirsich
Erdbeer- al [CLIGL5,ALSN [CIIG1.235.A15n [CLIDLIGL.2.3,5A15n [G]',_4,A,I [],3,,A,A1- [G]
Zitronen- Eintopf mit griinen Gefligelgulasch mit Knodel Dreierlei dazu Rindergeschnetzeltes - Quarkkeulchen mit
bigusEe Bohnen mit zartem Blumenkohlgemise und [|Champignonrahmsauce Jager Art mit Vanillesauce
Kikeths Schweinefleisch Salzkartoffeln mit frischen Krautern Bohnengemiise und DeutSChes
streusel- Spatzle S
kuchen {R(cr,;?lz
Apfel- Al [GLAF,| [CLIGI2,5A] [CI3,5A) oA
Bananen- Hahnchenragout mit Schweinenackenbraten Linsen-Bolognese mit Geflligelroulade in 1 Feiner Milchreis mit
s Champignons, Spargel in Rahmsauce mit Nudeln feiner Sauce mit Rotkohl || Zimtzucker und
Erdbeer- dazu Gemusereis Mohrengemtse und und KloBe . Apfelkompott
Creme- Kartoffeln
Schnitte
1 ] (GJ2AF) [GA/! Al [G235A
o ® S ¢

1= Geschmacksverstérker: 2= Antioxidationsmittel; 3= SuBstoff: 4= Konservierungsstoff; 5= Farbstoff; 6= geschwirzt; 7= Alkohol: 8= Formfleisch; 9= it Mllchproduki zubereitet; [A] Glutenhamges Gelreide (#

oder A6= Hybridstamme davon); [B]= Krebstiere / Krebstlererz'!‘ugnfsse‘“{@]"ﬁler / Eierzeugnisse ;
Pistazie, H7= Macadamianuss und H8= Queenslan

Haselnuss, H2= Walnuss, H3= Cashew, H4= Pasannuss, HS-
Lupinegnerzeugnisse ; {N]= Weichtiere / Weichtiarerzetic

ausnahmen werden gesondert gekennzeldtnotrrﬁ

We rt ergibt.

h aus dem Gesamtgewwht ei

[D)= Fisch / Fischerzeugnisse ;

- v

El= Erdnusse / Ercinu
ugs): [l= Sellerie / §

Blgnisse ({F]= Soja / Sojaerzeugnisse ; [G]= Milchil r
| eefzeughisse ; [J]= SenfiSenferzeugnisse ; (K]= Sesamis
Saﬁehwdﬁ “F=Figch, ~Gi= Gefligel, W=Wild, V= Vegetansoh L="Lamm. Alla Mends:sind mit jodlerlem Salz zubereitet! Alle Ments mit glutenha
acl‘fsemen Portion. ‘Die Allergenr:nwelse fiir unseren Kuchen & unsere Dessetts finden Sie auf unseren Bellagenzetteln Druck

- \

oggen A2— Gerste,

& Getreide warden,

Hafer A4— Dinkel, A5= Kamu
Sehalanfrichte

(H= Mandel, Hi=
[M]= Lupinen/
@izen zuberaitet,
en vorbehaltent



