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Hahnchenfilet in Krauterbratwurst in Nasi Goreng Reis mit Schweineroulade Gefullte Paprskaschote Leckere Kartoffelsuppe Paniertes MI|ChI’e|S mit he|Ben
Sahnesauce dazu leckerer Sauce mit chinesischem Gemuse ‘Hausfrauen Art' in Tomatensauce dazu ‘Schlesische Art' mit Schweineschnitzel mit Kirschen
Nude!ln und Brokkoli Mohren-Mais-Gemuse und zartem Gurkensauce, Rotkohl Reis Krakauerwurst / Kartoffelsalat und Senf ) i‘

und Salzkartoffeln Hanchenfleisch und Salzkartoffeln _ | Kkase- |
: Mandarinen-|

Schnitte |
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Wiegebraten Hahnchenkeule in Gebackener Fleischkése zartes Gefllgelfilet Bunte Kartoffelpfanne Rigatoni mit Thunfischsalat nach 'Art Quarkstrudel mit Joghurt mit
{Hackbraten) in delikater Gefligelsauce mit in pikanter Sauce mit ‘Alfredo’ in mit Blattspinat und Schinkenstreifen in des Hauses' mit frischen Vanillesauce ’ be?rgﬁrs-

Sauce mit Rosenkohl Kohlrabigemuse dazu feinem Mischgemiise Kdsecremesauce dazu || feinem Kése Uberbacken Barlauchsauce dazu Salaten und pikantem

und Kartoffelpiree Salzkartoffeln dazu Salzkartoffeln Gemisespaghetti Gurkensalat Hausdressing Mandel-
Butter-
kuchen
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HeiBe Fleischwurst mit Gefllgelfrikadelle in Fischstdbchen mit SpieBbraten auf Chilli sin Carne Mohreneintopf mit Caesar-Salat Blattsalate Griesflammeri 'Baden i | schoko- )
mousse mit |

Sauerkraut und Piree | feiner Sauce mit zartem Rahmspinat und Zwiebelgemiise dazu vegetarisches Chilli mit zartem Rindfleisch mit Mais, Hdhnchen & | Baden' mit FruchtsoBe ! Kitsche

Kaisergemiise und Reis Kartofflpiree Paprikakartoffeln und Reis Croutons dazu

Salat Cocktaildressing Mandel-
Bienen-
stich
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Hackfleischballchen Gebackener Seelachs Original Hahnchen- Rinderschmorbraten mit Brokkolirdschen mit Porree-Schlemmertopf | Frikadelle mit Nudelsalat | Eierpfannkuchen gefillt | Milch- B

"schwedische" Art in mit fruchtiger Doner-Teller mit Sauce dazu Pariser gerosteten Mandeln in [ mit Rinderhack in Kése- und Senf mit Rosinen und : crgg:;er;nt
brauner Sauce mit Tomatensauce und Reis,Sauce und Karotten und Knodel Sauce 'Hollandische Art' Bechamelsauce dazu Apfelfullung dazu '

Mischgemise und Frihlingspiree Krautsalat und Petersilienkartoffeln Nudeln Vanillesauce | Apfel-
streusel-

Nudeln
[CLIC] A 1.S.5n [w [Cl2.3 ruq,Gef_Sn [Wl IW,I.VGQ IGMRi [CWH LC_]JQLS.A.VGQ Kugish
Vollkornspirelli Schweineriickenbraten || Buntes Hiihnerfrikassee || Seelachsfilet gediinstet || Leckeres Paprikagemise || Frischer Sommereintopf Mexiko-Salat, SahnegrieBbrei mit Cappuccino
‘Bolognese' vom Rind in brauner Sauce mit mit jungen Erbsen, mit Krauterbuttersauce, mit Risotto mit Geflugelwursteinlage Blattsalate, Paprika, Waldfriichten , Pud-ding
und Geflligel dazu Leipziger Allerlei & Méohren, Spargel und || dazu Zucchinigemise & Mais, Zwiebeln, Tomate |
Gurkensalat Spatzle Champignos dazu Reis Kartoffeln & Kidneybohnen, Essig- | Kase-
Ol-Dressing ! Sﬁpsr:gﬁ
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Pikantes Gulasch vom Kraftiger Spaghetti in Curryrahm zarter (A g ' ,I il il ' Milchreis mit Erdbeer-
Schwein mit Hihnersuppeneintopf und buntem Gemise Schweineriickenbraten (S . | — | Zimtplfaumenkompott | : Z&;%gesg'
Mischgemise und mit buntem Gemuse in Rahmsauce mit [ ' ' :
Kartoffeln Bohnengemiise und |
Salzkartoffeln

Rotes | | “kuchen
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Wiener Sahneleber mit Rinderhacksteak mit Tortellini 'Vegetarische Lachsfilet an Berner

' 36 Germknodel mit | Apfel- L
Champignons, zartem Blumenkohl und Art' in fruchtiger Sauce mit Blattspinat, 08 45006 | Vanillesauce 1 | Banmztnsen- Ie
Erbsengemiise und Salzkartoffeln Tomatensauce dazu Bandnudeln 02 _ '
Butterplree
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1= Geschmacksverstarker; 2= Antioxidationsmittel; 3= StiBstoff; 4= Konservierungsstoff; 5= Farbstoff; 6= geschwdrzt; 7= Alkohol; 8= Formfleisch; 9= mit Milchprodukt zubereitet; [Al= Glutenhaltiges Getreide (A= Weizen, Al= Roggen, A2= Gerste, A3= Hafer, A4= Dinkel, A5= Kamut oder
A6= Hybridstamme davon); [B}= Krebstiere / Krebstiererzeugnisse ; [C]= Eier / Eierzeugnisse ; [D] Fisch / Fischerzeugnisse ; [E]= Erdnisse / Erdnusserzeugnisse ; [F]= Soja / Sojaerzeugnisse , [G]= Milch / Milcher. inschl. Lactose; [H]= Schalenfrichte (H= Mandel, H1=
Haselnuss, H2= Walnuss, H3= Cashew, H4= Pecann 5= Paranuss, H6= Pistazie, H7= Macadamianuss und H8: Queensiandnuss); [l]= Sellene/Sellerleerzeugnlsse [J]- Senf/Senfer7eugnssse [K]= Sesam / arzeugnisse; [L]=Schwefeldioxid und Sulfite; [M}= Lupinen /
Lupinenerzeugnisse ; [N]= Weichtiere / Weichtigrarzaeug {=Rind, S=Schwein, F=Fisch, G= Gefltgel, W= Wild, V= Vegetan%ch L= Lamm. Alle Menus sind mit jodiertem Salz zubereitet! Alle Meniis mltglutenhalttge id werden AusschlieBlich mit Weizen zubereitet, ausnahmen
werden gesondert gekennzeichnet! BE-Wert ergibt sich aus dem Gesamtgewicht einer Erwachsenen Portion. *Die Alfergenhinweise flir unseren Kuchen & unsere Desserts finden Sie auf unseren Beilagenzetteln. Druckfehler und Anderungen vorbehalten!



