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Mo Makkaroni al Forno Gefliigelsteaks in feiner Wirsingroulade Fleischpfanne Hubertus ([Klassisches Eieromelette Kratiger Pizzafrikadelle mit Milchreis mit Erdbeer-
27. H Apfelmus (| M Il Hackfieischsauce dazu || Sauce mit Mischgemse Hausmacher Art in mit Rotkoh! und mit feinem Rahmspinat { Rindfleischsuppentopf Kartoffelsalat und Rhabarberkompott
07. | o Kasemakkaroni & Langkornreis Specksauce dazu KartoffelkloBe und Salzkartoffein mit reichlich frischem Salatgarnitur
Kase- « 27. Kartoffeln Gemuse
Masndarinen-- 07
chnitte e
, (GLAI [GLA| 24A| [Gl.23.5Al [C],[G],5,A,phos 5A [C],[G]2.3,5A5n IGL5
Joghurt mit | Buntes Hihnerfrikassee Frischer Markteintopf Schweinebraten in Schweineschnitzel in Gemiuse-Kottbullar mit  [Rigatoni al Arrabiata mit Bunter Salatmix mit Feiner GrieBbrei mit
be?gﬁrs- - mit Erbsen, M&hren, mit feiner Gefligel- deftiger Sauce mit Paprikasauce mit Kéaselauchsauce und Oliven und Paprika in  [Bratenstreifen dazu Senf- roter Griitze
— Spargel & Champignons Wiener feinem Bohnengemiise | Krduterkartoffeln dazu Bulgur pikanter Tomatensauce Dill- Dressing
1 Mandel- dazu Reis dazu Salzkartoffeln Krautsalat
Butter-
Kachen . [GL.2.A 24,A1 5A) [C1.2,3.5.AL5n [CLIGLS.AL 35AI [C1[G),2,3,5.5n [GLSA
Schoko- ' Westfalische Dicke Geflugelfrikadelle in Seelachsfilet in Rinderzwiebelbraten in  [[Vegetarische Currywurst |Leckerer M6hreneintopf ([Frische Salate der Saison | Eierpfannkuchen mit
m%?rssii;mt' Bohnen mit Mettwurst Sauce mit zartem fruchtiger Tomatensauce | Sauce mit Rotkohl & mit Naturreis und mit frischen mit Hahnchenbrust und Apfelkompott
I und Salzkartoffeln Kohlrabi und Reis dazu Farfalle Nudeln Rostiecken Zucchinisalat Gartenkrautern und Joghurt-Dressing
Mandel- ' Gefligelballchen
Bienen- '
Rlicn | [GL2,5AF) [CLIGL5.ALSN [DLAI 2,35A5n [CLIG]3,5AF [CL5.ALSN [GL2.AF [CLIGL2.A
Milch- Hahnchen Hackbraten in Rauberfleisch vom Herzhafte Leberknodel | Hahnchenfiletstreifen in Chilli sin Carne Bunte Nudeln mit Frischer Salatteller mit Quarkkeulchen mit
Cgé?a?e?lt: Sauce dazu buntes Schwein mit pikantem auf Sauerkraut dazu Pilzrahmsauce dazu vegetarisches Chilli mit  [|Brokkoli - Gemisesauce Thunfisch und Vanillesauce
L — =} Gemiise und Reis Balkangemise & Kartoffelpiiree Spatzle Reis Zwiebelringen, dazu
Apfel- i Spirellis pikantes Haus-Dressing
| streuse!-
KugHEn [CLIGLALSN 5Al [CLIGL5ALSN [CLIGL5A 3Al [GLSA [CLIDLIGL2.3,5.50 [GL5.A
Cappuccino Frische Reibekuchen mit [| Gebackener Fleischkése Saftiges Paniertes Seelachsfilet in Champignons a la Altdeutscher Schweizer Wurstsalat Feiner Milchreis mit
Pud-ding leckerem Apfelmus auf Spinat und Schweinegulasch mit milder Senfsauce mit Creme mit kleinen Stielmuseintopf mit mit Kasestreifen, Brot, Zimtzucker und
Kartoffelpiree Erbsen- und Pariser Karotten und Reis Bandnudeln Schweinefleischwiirfeln FButter und Salatgarnitur Apfelkompott
Kéase- Maisgemlise dazu
Sg?sr:ce:h Vollkorn-Spiralnudeln
[Cl.2.A [G,2,5,Alphos [GLAI [DL[GL,5,ALSn [GLS.AJ =5 [GL2
Erdbeer- Schweineriickenbraten Linseneintopf mit Vegetarischer Hahnchensteaks mit -3 | Bergische Waffel mit
Z“'/}g%nszre" in Bratensauce mit Gefligel Wiener Gemusebratling auf feiner Sauce dazu heifen Kirschen
zartem Blumenkohl und Karottensauce mit Grillgemuse und hes
Kirsch- Salzkartoffeln Erbsenpliree Rosmarinkartoffeln Deutsc
streusel- Rotes
1 kUGS ; SAL 2,4,5] [CLIGL5,A, [C1.2,3,5.A50 Kreuz ICLIGLEAF
Apfel- ;jGerIIte Hackfleischrolle [[Putengeschnetzeltes mit Kasemakkaroni mit Gefiillte Rinder-Roulade || Eierpfannkuchen mit
Banmaunsen- SO in Rahmsauce mit Brokkoli und Tomaten- Hausfrauen Art in Sauce || gebratenem Apfel und
Ribengemiise & Nudeln Langkornreis Basilikumsauce mit Rotkohl und : Vanillesauce
Erdbeer- , Salzkartoffeln
l IC piite [G3.4ASn [GLA [GLAI 3.5AS5n
' .

oder AB= Hybrldstamme davon) (Bl= Krebstlere/Krebshererzeugnlss

Haseinuss, H2= Walnuss, H3= Cashew, H4= Paeal uss, H5= Paranuss.
Lupinenerzeugnisse ; [N]= Weichtiere / Welchtierarzal
ausnahmen warden gesondert gekennzeichnell BE

1gnisse; R=Ri

ier / Elerzeugmsse

v ot

[D] Flsch / Flscherzeugmsse {E]‘ Erdnusse/ Er inus
: Pistazie, H7= Macadamianuss und H8= Queenslandnuss) [l]= Sellerie /

gmsse {Fl= So;a / Solaerzeugnlsse [ il
sprzetgnisse | [J]= SenfiSenferzeugnisse ; [K]= Sesam
d, S=Sahwein, F=Fisch, G=Gefligel W= Wild, V= Vegetarisch, L= Lamm. Alla:Menis sind mit 1odiertem Salz zubereitet! Alle Mentis mit glutenhalti
-Wert érgnbl sich aus dem GésamtgeW!cht elner Erwach'senen Pomon *Die Allergenhlnwmse flir unseren Kuchen ‘& unsere Desserts finden Sie auf unseren Beilagenzetteln. Druckie

&

“Roggen, A2=Gerste,
se einschi. Lacto

A
| Sulfite; [M]= Lupinen/
tWeizen zuhereitet,



