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Gebackener Leberkése Rinderbraten in Hahnchenschmtzel mit Schweizer Spaghetti ‘Funghi' Mohrengemuse Paniertes Milchreis mit heiBen J Mo
auf Sauerkraut mit Bratenjus mit Bohnen & Paprikagemiise und Sahnegeschnetzeltes italienische Nudeln in Hausfrauenart mit Schweineschnitzel mit Kirschen ' 26. RIS
Kartoffelplree Salzkartoffeln Butterreis mit kleinen Moéhren & Pilzsauce und Olivenol Fleischer-Frikadelle‘_ Kartoffelsalat und Senf { Q5.
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Delikate Putenpfanne Grobe Bratwurst in Schweinegulasch in Zartes Mini-Frihlingsrollen mit| Géartnerin-Eintop mit viel| Chefsalat mit Schinken, Germknddel mit Joghurt mit| |
mit GemUse und Reis Bratenjus mit pikanter Champignon- Hahnchenbrustfilet chinesischem Gemdise & Gemise und Kése und Ei, dazu Vanillesauce bgﬁ:ﬁg '
Apfelrotkoh! und Rahm-Sauce dazu 'Florentiner Art' auf feinem Wildreis Rindfleischeinlage Cocktail-Dressing
Kartoffeln Spirellis Késesauce mit ’ Mandel-
Blattspinat und Nudeln kBUt:\err-w
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Currywurstpfanne mit || Gefligel-Hackbraten in Vollkorn-Spaghetti Rindersauerbraten in Rihrei mit Rahmspinat Chilli con Carne mit Salatteller mit Griesflammeri '‘Baden [ Mi Schoko- |-
frischen Zwiebeln & wirziger Sauce mit ‘Tonno' Nudeln in delikater Sauce dazu und Kartoffeln roten Bohnen und verschiedenen Baden' mit FruchtsoBe | 28. m%‘f;i%gmt -
Paprikakartoffeln Mischgemse & Nudeln|| leckerer Thunfischsauce Rotkohl und kdrnigem Reis Rohkostsalten, dazu ' 05.
dazu Méhrensalat Kartoffelknédel Haus-Dressing L Mandel- | |
] Bienen- ‘1:
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Fischfrikadelle mit Belgischer Seehecht in SpieBbraten in Paprika- || Gedlinstetes Gemdse Bulgurpfanne mit Hirten-Kdse mit Tomate, SahnegrieBbrei mit Blo Milch- i]
Ratatouille und Gemdiseeintopf mit | Kriutersauce mit feinem Rahm-Sauce mit mit Sauce "Hollandische| Hirtenkasewiirfel und Lauch, Zwiebeln & Waldfriichten Cg&‘:enr:'t
Kartoffelplree Gefliigelbockwurst Erbsengemiise und Bohnengemtse und Art" dazu Pasta Tricolore| mediterranem Gemdise schwarzen Oliven,
Krauterpiree Salzkartoffeln Honig-Senf-Dressing Apfel-
streusel-
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Frische Reibekuchen mitl| Feine Rinderfrikadelle in|| Deftige Kohlroulade in Matjesfilet in Tortellini 'Vegetarische Eintopf von frischem Salatteller ‘Rustica’ mit | Eierpfannkuchen geflllt | Fr Cappuccino !
leckerem Apfelmus Sauce mit Krautern der Speck-Zwiebel-Sauce Krdutermarinade dazu Art' in fruchtiger Kohlrabi mit gebratenen Weifkohl, Tomaten, mit Heidelbeeren dazu | 30, Pud-ding '
Provence dazu mit Kartoffelplree Speckbohnchen & Tomatensauce FleischkléBchen Gurken, Mohren & Vanillesauce " 05. '.'{
Karottenscheiben & Reis Kartoffeln Hackfleischballchen, ' Kase- |
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Herzhaftes Saftgulasch Holsteiner Curry-Spinat-Pfanne mit Gediinstetes Milchreis mit roter Erdbeer- |
vom Schwein mit Kartoffelsuppe mit Linsen, dazu Seelachsfilet auf Gritze Zl\;ltg%';‘zg' 'I"]i'
Nudeln und Mischsalat Woursteinlage Sesamkartoffeln Blattspinat mit ] i
Krautersenfsauce & Reisj '] Kirsch- |
streusel- |
kuchen
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Thiringer Bratwurst in || Zarte Hdhnchenbrust in| Bandnudeln in leckerer Schweinesteak mit 36 HeiBer Apfelstrudel mit |, So Apfel- [
Sauce mit feiner Sauce dazu Spinat-Kédse-Sauce Grillgemuse und 08 4500 Vanillesauce ' 01 Banmabnsen-
Wirsinggemiise und Fingermdhren & Reis Rosmarinkartoffeln 02 .
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AktienstraBe Bestellschein von:

sareitet; [Al= Glutenhaltiges Getreide (A= Weizen, A1= Roggen, A2= Gerste; A3

3} [Fl= Sola / Sojaerzeugnisse ; {G]= Milch / Milcherzeugnisse einschi. Lactose; [I-I E chalenfruchte (H_ Mandel His
5= Paranuss, H6= Pistazie, H7= Macadamianuss und H8= Queenslandnuss) [1)= Selierie / nisse ; [J}= Senf/Senferzeugnlsse [K]= Sesam / Sesamearzeugnisse; [L]=Schw: xid un¢l Sulfite; [M]= Lupinen /
Rind, S_Schwem F=Fisch, G= Geflugel, W= Wild, V= Vegetansch L= Lamm. Alle Ment fm rlem Salz zubereitet! Alle Meniis mit glutenhaltiges Getreide werden Ausschlig! t Weizen zubereitet, ausnahmen
bt sich aus dem Gesamtgewicht einer Erwachsenen Portion. *Die Allergenhinweise fiir unseren Kuchen & unsere Desserts finden Sie auf unseren Beilagenzetteln. Druckfehler und Anderungen vorbehalten!

1= Geschmacksverstarker; 2= Antioxidationsmittel: 3= SuB3stoff; 4= Konservierungsstoff; 5= Farbstoff; 6= geschwarzt; 7= Alkohol; 8= Formfleisch; 9= mit Mnlchrrf
bstlererzeugnlsse [C]= Eier / Eierzeugnisse ; [D] Fisch / Fischerzeugnisse ; [E]= Erdniisse / Erdnus
H

AB= Hybridstamme davon); [B}= Krebstiere / Kr:
Haselnuss. H2= Walnuss, H3= Cashew, H4= P

Lupinenerzeugnisse ; [N]= Weichtiere / Weichtie
werden gesondert gekennzeichne



